


SALATA GOURMET

"SALATA BURRATA CU
PANCETTA
AFUMATA SI MOUSSE DE
AVOCADO

‘17 euro + TVA

SALATE

SALATA LANDAISE

ASORTIMENT VERDETURI,
EOTE GRAS
PIEPT DE RATA AFUMAT,
SMOCHINE,
MUGURI PIN,

ROSII CHERRY, DRESSING

23 euro + TVA




APERITIV

MAJESTIC

SALATA CAESAR CU PANCETTA AFUMATA SI OU DE
PREPELITA
MEDITERANEAN QUICHE LORAINE (ROSII USCATE,
: BRANZA DE CAPRA, SPANAC )
TAPENADA CU ANCHOVIS, POMODORI SECHI,
CAPERE)
FRIGARUI CU CREVETE, ANGHINARE PRAJITE,
CHORIZZO, MASLINE VERZI

R CROSTINI CU ROAST BEEF, MIX DE VERDETURI SI SALATA PUFOASA DE ICRE CRAP PE PAT DE LAMAIE
DRESSING BERNADAISE PATE DE CASA CU CIUPERCI DE PADURE, DULCEATA DE
TRIO MEDITERANEAN — VINETE BALSAMICE, FETA CU SEZON, LEGUME MURATE
MERISOARE SI COPPA CROSTINI CU TARTAR DE JUMARI DE CASA SI CHUTNEY
TAPAS CU HARISSA ST MACROU MACERAT DE MERE SI PERE
: ® OU IN COJOC CROCANT CU CARNE DE PURCEL SI AROME
: DE SALVIE
; BULETE DIN BURDUF CU PUDRA DE NUCAN PRUNE
26 euro + TVA

USCATE SI CHIMEN
N SALATA DE PASTRAV AFUMAT SI LEGUME MACERATE CU

= AROME DE CUISOARE
. MEZELIC DE CARNURI AUTENTIC ROMANESC

26 euro + TVA

=S AURA

VITELLO TONATO PE BISCUITE DE PARMESAN SI ROSII USCATE
CREVETI TEMPURA CU SRIRACHA MAYO
PARA COAPTA CU GORGONZOLLA, MIERE SI PANCETTA SI RUCOLA
RULADA DIN BRANZETURI CU MERISOARE, FISTIC SI STRUGURI NEGRI
TERINA DE CURCAN CU FRUCTE CONFIATE SI CHUTNAY DE CEAPA ROSIE
TARTA NEAGRA CU RATA AFUMATA, BRANZA PICANTA SI DULCEATA DE AFINE
TARTAR DE SOMON CU MOUSSE DE AVOCADO

31 euro + TVA

DELUXE

CREME BRULLE AU FOIE GRAS CU DULCEATA DE SMOCHINE
AUMONIERS CU BRANZA DE CAPRA SI TRUFFE ; .
ANDIVE CU SALATA DE CARACATITA, QUINOA SI DRESSING DE CITRICE CU GHIMBIR = .
NORI TEMPURA CU GRAVLAX DE SOMON SI MOUSSE DE WASABI s
TOAST CU DUCK RILLETTE SI CHUTNAY DE PORTOCALA :

CURMALE UMPLUTE CU MOUSSE DIN BRANZA CHEVRE

CROSTINI CU ROAST BEEF SI CREMA DIN CIUPERCI DE PADURE

o ®

37 euro + TVA .



APERITIV

IMPERIAL

“AUMONIERS CU BRANZA CHEVRE SI TRUFFE ECLER CU
MOUSSE DE FOIE GRAS ST GANACHE DE CARAMEL SARAT
'CROSTINI CU MOUSSE DE WASABI ST GRAVLAX DE SOMON
. COCKTAIL DE CREVETI, MANGO,FASOLE NEAGRA SI SOS DE
PORTOCALE TARTAR DE SOMON CU MOUSSE DE AVOCADO,
“CREMA DE BRANZA SI CROSTINI CURMALE UMPLUTE CU
NUCI PECAN SI BRANZA DE CAPR

30 EURO + TVA

VEGETARIAN DELIGHT

FALAFEL CU CORIANDRU SI SOS TAHINI =
SALATA DE CONOPIDA CU TURMERIC, NAUT CROCANT SI VINETsE,,
COARTE
SPRING ROLLS CU LEGUME SI SWEET&CHILLI
CIUPERCUTE TOSCANE CU BRANZA TOFU
TARTINE CU MUTABAL SI RODIE (
TARTINE CU TAPENADA, CORINADRU SI RODIE
HUMMUS CU SFECLA COAPTA SI MUGURI DE PIN

30 euro + TVA




FEL SECUNDAR

FILE DE BIBAN FUME, PIURE DE
MAZARE , CONOPIDA ORIENTALA SI
SOSBUFEERE EEMONCGHEHSOFRANEE AT

26 euro + TVA

FILE DE SALAU IN CRUSTA DE FISTIC
COSULET WONTON CU MOZIAC DE LEGUME
PIURE DE RADACIOASE

28 euro + TVA

SOMON MISO, OREZ NEGRU CU
UEELDE BUSUTOC. SALATA DE
CASTRAVETF CU IAURT SI ULEI

: PICANT CHINEZESC

32 euro+ TVA
FILE DE DORADA LA PLITA, PIURE DE

FENICUL, MIDII MARINATE CAVIAR DE
MASEENE-ST GEPSURTF DE-BUSUTOG

35 EURO + TVA

RISOTTO CU HRIBI SI TRUFFE

CONFIT DE SOMON IN CRUSTA DE ALGE
MARINE, SALATA DE FENCIUL CU ULEI
20 EURO + TVA PE-GHEMTRS] COES-EOLS

36 EURO + TVA



FEL PRINCIPAL

" MUSCHIULET DE PORC UMPLUT CU CREMA DE
CIUPERCI DE PADURE, SOS CABERNET, PIURE
DE MORCOV CU CARTOF DULCE SI CHIMEN,

CARTOFI GRATINATI CU TRUFE

32 EURO + TVA

BURTA DE PURCEL CROCANTA CU PIURE
DE TELINA SI TRUFE, MAMALIGUTA
CARAMELIZATA SI REDUCTIE DE MERE CU
CIDRU

26 EURO + TVA

PULPA DE RATA GLAZURATA CU HOISIN, KIMCHI
DE CASA, PIURE DE DOVLEAC CU ULEI DE SUSAN I
CARTOF GRATINAT

35 EURO + TVA

St

MUSCHI DE VITA CU SOS DE PIPER VERDE, PIURE
DE RADACINOASE CU VANILIE, CARTOFI-
GRATINATI CU TRUFE SI BROCCOLI ROMANESCO

37 EURO + TVA
VINETE IMAM, OREZ ORIENTAL, NAUT,

CURMALE, CONOPIDA, CORIAMDRU, _SOSDE
TAHINA

20 EURO + TVA

=



FEL PRINCIPAL

RULADA DE CURCAN CU PRUNE AFUMATE, FISTIC SI SOS
DE BRANZETURI, RADACINOASE RUMENITE CU ULEI DE
MASLINE SI ROSMARIN, SALATA DE VARZA ROSIE CU
MERE SI ACETO BLASAMIC

29 EURO + TVA/
persoana/ 400 gr

MUSCHIULET DE PORC SOUCE VIDE CU PIURE DE
EENECHEHI-SESOS=BE-MANGO U ABPANERO-COSTEFLE
DE PORUMB CROCANTE

32 EURO + TVA/
persoana/ 420 gr

PIEPT DE RATA SOUS VIDE CU SOS DE
ZMEURA ST AROME DE ROSMARIN, SOTE DE
CARTOELF NOI CU-ERUFEE -SAEATA-DE
RUCOLA CU PERE CARAMELIZATE

40 EURO + TVA/
persoana/ 420 gr






SARMALUTE DE VITA, IN FOI
DE-NMETFA-CUH TAGRT CU
MENTA

SAU

SARMALUTE TRADITIONALE IN FOI DE
VARZA, BACON CROCANT,
MAMALIGUTA LA PLITA, ARDEI,
SMANTANA

SAU

CANELONI CU SOS RAGU (VITA),
POMODORI & MOZZARELLA

SAU

INVOLTINI ALLA PARMEGIANA
(RULOURI DIN VINETE PRAJITE;
MOZZARELLA, OREGANO, ROSII,

BUSUIUOQ)
SAU

CANELONI CU SPANAC SI
CASCAVAL VEGETAL / _
SARMALUTE TRADITIONALE CU
OREZ ST MAMALIGUTA

18 EURO + TVA



 Delicii Dislinse

" 'SUPE ALESE

SUPA CREMA DE ZUCCHINI CU BUSUIOC

14 EURO + TVA

SUPA CREMA DE GHEBE CU NUCA SI CIMBRU

14 EURO + TVA

SUPA CREMA DE CEAPA, CROSTINI
GRATINAT CU BRANZETURI

15 EURO + TVA



