
Gastronomia
Palatului Noblesse
MENIU



SALATE

S A L A T Ă  G O U R M E T

17  euro +  TVA

Salata burrata cu
pancetta

afumata si  mousse de
avocado S A L A T Ă  L A N D A I S E

23 euro +  TVA

asortiment verdeturi,  
foie gras,

piept de rata afumat,
smochine,

muguri pin,  
rosii  cherry, dressing



APERIT IV

MAJEST IC

DELUXE

AURA

ROYAL

26 euro +  TVA

37 euro +  TVA

31  euro +  TVA

26 euro +  TVA

Salata caesar cu pancetta afumata si  ou de
prepelita

Mediteranean quiche loraine (rosii  uscate,
branza de capra, spanac )

Tapenada cu anchovis,  pomodori sechi,
capere)

Frigarui cu crevete,  anghinare prajite,
chorizzo, masline verzi

Crostini cu roast beef,  mix de verdeturi si
dressing bernadaise

Trio Mediteranean – vinete balsamice,  feta cu
merișoare și  coppa

Tapas cu harissa si  macrou macerat

Vitello tonato pe biscuite de parmesan si  rosii  uscate
Creveti tempura cu sriracha mayo

Para coapta cu gorgonzolla, miere si  pancetta si  rucola
Rulada din branzeturi cu merisoare,  fistic si  struguri negri

Terina de curcan cu fructe confiate si  chutnay de ceapa rosie
Tarta neagra cu rata afumata, branza picanta si  dulceata de afine

Tartar de somon cu mousse de avocado

Crème brulle au foie gras cu dulceata de smochine 
Aumoniers cu branza de capra si  truffe

Andive cu salata de caracatita,  quinoa si  dressing de citrice cu ghimbir 
Nori tempura cu gravlax de somon si mousse de wasabi

Toast cu Duck rillette si  chutnay de portocala 
Curmale umplute cu mousse din branza chevre 

Crostini cu roast beef si  crema din ciuperci de padure

Salata pufoasa de icre crap pe pat de lamaie
Pate de casa cu ciuperci de padure,  dulceata de

sezon, legume murate 
Crostini cu tartar de jumari de casa si  chutney

de mere si  pere
Ou in cojoc crocant cu carne de purcel si  arome

de salvie
Bulete din burduf cu pudra de nucan prune

uscate si  chimen
Salata de pastrav afumat si  legume macerate cu

arome de cuisoare
Mezelic de carnuri autentic romanesc



APERIT IV

I M P E R I A L

V E G E T A R I A N  D E L I G H T

Aumoniers cu branza chevre si  truffe Ecler cu
mousse de foie gras si  ganache de caramel sarat

Crostini cu mousse de wasabi si  gravlax de somon
Cocktail de creveti ,  mango,fasole neagra si  sos de
portocale Tartar de somon cu mousse de avocado,

crema de branza si  crostini Curmale umplute cu
nuci pecan si branza de capr

Falafel cu coriandru si  sos tahini
Salata de conopida cu turmeric,  naut crocant si  vinete

coapte
Spring rolls cu legume si  sweet&chilli 

Ciupercute toscane cu branza tofu
Tartine cu mutabal si  rodie

Tartine cu tapenada, corinadru si  rodie
Hummus cu sfecla coapta si  muguri de pin

 
 
 
 

30 EURO +  TVA

30 euro +  TVA



Somon Miso, orez negru cu
ulei de busuioc, salata de
castraveti cu iaurt si  ulei

picant chinezesc

File de biban fume, piure de
mazare ,  conopida orientala si
sos butter lemon cu sofranel

Risotto cu hribi si  truffe

File de salau in crusta de fistic
Cosulet wonton cu moziac de legume

Piure de radacioase

File de dorada la plita,  piure de
fenicul,  midii marinate caviar de

masline si  cipsuri de busuioc

F E L  S E C U N D A R

26 euro +  TVA

32 euro+  TVA 

20 EURO +  TVA

28 euro +  TVA

35 EURO +  TVA

Confit de somon  in crusta de alge
marine,  salata de fenciul cu ulei

de ghimir si  cous cous

36 EURO +  TVA



F E L  P R I N C I P A L

Burtă de Purcel Crocantă cu Piure
de Țelină și  Trufe,  Mămăliguță

Caramelizată și  Reducție de Mere cu
Cidru

Mușchiuleț de porc umplut cu cremă de
ciuperci de pădure,  sos Cabernet,  piure
de morcov cu cartof dulce și  chimen,

cartofi gratinați cu trufe

Pulpă de rață glazurată cu hoisin,  kimchi
de casă,  piure de dovleac cu ulei de susan și

cartof gratinat

35 EURO +  TVA

26 EURO +  TVA

37 EURO +  TVA

 32 EURO +  TVA

Mușchi de vită cu sos de piper verde,  piure
de rădăcinoase cu vanilie,  cartofi

gratinați cu trufe și  broccoli Romanesco

Vinete imam, orez oriental,  naut,
curmale,  conopida, coriandru, sos de

tahina

20 EURO +  TVA



Piept de rata sous vide cu sos de
zmeura si  arome de rosmarin, sote de

cartofi noi cu truffe,  salata de
rucola cu pere caramelizate

Rulada de curcan cu prune afumate,  fistic si  sos
de branzeturi,  radacinoase rumenite cu ulei de
masline si  rosmarin, Salata de varza rosie cu
mere si  aceto blasamic

Muschiulet de porc souce vide cu piure de
fenicul si  sos de mango cu habanero, costite
de porumb crocante 

29  EURO +  TVA/
persoana/  400 gr

32 EURO +  TVA/
persoana/  420 gr

40 EURO +  TVA/
persoana/  420 gr

F E L  P R I N C I P A L





Sarmalute de vita,  in foi
de vita cu iaurt cu

menta

Caneloni cu sos ragu (vita) ,
pomodori & mozzarella

Sarmalute traditionale in foi de
varza, bacon crocant,

mamaliguta la plita,  ardei,
smantana

Delicii Distinse

18  EURO +  TVA

SAU

SAU

SAU

Involtini alla parmegiana
(rulouri din vinete prajite,
mozzarella,  oregano, rosii ,

busuiuoc)

SAU

Caneloni cu spanac si
cascaval vegetal /

Sarmalute traditionale cu
orez si  mamaliguta



Sarmalute de vita,  in foi
de vita cu iaurt cu

menta

Caneloni cu sos ragu (vita) ,
pomodori & mozzarella

Sarmalute traditionale in foi de
varza, bacon crocant,

mamaliguta la plita,  ardei,
smantana

Delicii Distinse

16  EURO +  TVA

SAU

SAU

SAU

Involtini alla parmegiana
(rulouri din vinete prajite,
mozzarella,  oregano, rosii ,

busuiuoc)

SAU

Caneloni cu spanac si
cascaval vegetal /

Sarmalute traditionale cu
orez si  mamaliguta

Supa crema de ceapa, crostini
gratinat cu branzeturi

Supa crema de zucchini cu busuioc

Supa crema de ghebe cu nuca si  cimbru

S U P E  A L E S E

14  EURO +  TVA

14 EURO +  TVA

15  EURO +  TVA

Delicii Distinse


