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Descopera ofertele
de neratat!

Since 1991

“4NAIACHON

DISTRIBUTION GROUP



- Cartofi congelati

+ Carne

 Semipreparate

* Peste si specialitati din peste
* Legume congelate

« Conserve din legume

« Panificatie congelata

- Patiserie congelata

- Deserturi congelate

* Produse lactate si derivate
« Oua

* Mezeluri

« Conserve din fructe

« Umpluturi si toppinguri

« Sosuri si dressinguri

« Derivate din rosii

- Baza de mancare

* Fulgi de cartofi

e Uleiuri
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ADUCEM BUCURIE LA MESELE
DIN INTREAGA LUME.

Descopera cum cartofii
deliciosi ne aduc impreuna!

www.avikofoodservice.ro
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CARTOFI PRAJITI SU
CRUNCH 9.5 MM

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare in friteuza: max. 175°C,
timp de 3 minute pentru o portie
de 500g.

PER

CARTOFI PRAJITI
COUNTRY HOUSE 10 MM

Gramaj: 2.5 kg
Baxare: 5 bucati

¥ / ( Preparare in friteuza: max. 175°C,
4 ? = ] ¢ timp de 3 minute pentru o portie
— l’- = de 500g.

:
§

ml )

CARTOFI PRAJITI
YELLOW 11 MM

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 5 bucati

Preparare in friteuza: max. 175°C,
timp de 3-3,30 minute pentru o
portie de 500g.

CARTOFI PRAJITI
STEAKHOUSE 10/20 MM

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 5 bucati

Preparare in friteuza: max. 175°C,
timp de 3-3,30 minute pentru o
portie de 500g.
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ADAUGA AVIKO IN
MENIUL TAU!

ACKET WEDGES

'..(v‘i W

s

Gramaj: 2.5 kg o g
Baxare: 4 bucati '
Preparare in friteuza: max. 175°C,
timp de 3 minute pentru o portie de
500g. Cuptor: la temperatura de
220°C, timp de 15-20 minute. Tigaie:
prajiti 10-15 minute.

AT

ARTOFLJACKET | ===
WE,DG ES Y 4 ”’;CKFT-WEDE

Gramaj: 2.5 kg
Baxare: 4 bucati
Preparare in friteuza: max. 175°C,

timp de 3 minute pentru o portie de
500g. Cuptor: la temperatura de
220°C, timp de 15-20 minute. Tigaie:
prajiti 10-15 minute.
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iz . ey CARTOFI COATED
e GRIP N' DIP

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 5 bucati

Preparare in friteuza: max. 175°C,
timp de 3-3:30 minute pentru o portie
de 5009g; Cuptor: timp de 20-25 minute
la 220°C, pentru o portie de 600g.

GUSTARE CU UMPLUTURA DE
BRANZA SI ARDEI JALAPENO

Gramaj: 1 kg

Baxare: 5 bucati

Preparare in friteuza: max. 175°C, timp de
5:30-6 minute pentru o portie de 250g. ) :'g.“., :
Cuptor: 220°C, 12-14 minute. Cuptor cu '
aer circulant: 200°C, 10-12 minute.

RONDELE DE CEAPA
INVELITE IN PESMET
CROCANT

Gramaj: 1 kg
Baxare: 5 bucati
Preparare in friteuza: 1:30-2 minute

la 175°C; In cuptor: 15 minute la
200°C; Cuptor combi steamer: 15
S minute la 220°C.

> 100001

@z
SHARE

_THE' z‘zuz

Gramaj: 1 kg
Baxare: 3 bucati

Preparare in friteuza: 175°C, 3
minute; Cuptor cu banda: 267°C, 7
minute; Cuptor cu aburi pe
convectie: 200°C, 6 minute.
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CARTOFI GRATINATI CU SMANTANA SI BRANZA
EMMENTALER

Gramaj: 1.5 kg

Baxare: 6 bucati

Preparare in cuptor 20-25 minute la 220°C; cuptor cu aer circulant: 200°C, 15-18 minute
la 180°C, 50% abur, 20 minute; Airfryer: 18-20 minute la 180°C.

CREAM & ChHERgs

GRATINS
i il e

Ot

CARTOFI GRATINATI CU SMANTANA SI BROCCOLI

Gramaj: 1.5 kg

Baxare: 6 bucati

Preparare in cuptor 20-25 minute la 220°C; cuptor cu aer circulant: 200°C, 15-18 minute
la 180°C, 50% abur, 20 minute; Airfryer: 18-20 minute la 180°C.

Fremiivon b
_GRATiNS 4




CARTOFI CONGE

LATI ©5

Y Y

CHURROS XXL

Gramaj: 1.5 kg

Ati

Baxare: 3 buc

Preparare in friteuza: 175°C, 2:45 minute.

Since 1991
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DISTRIBUTION GROUP
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BLENDS

CARTOFI CARTOFI
WAVY BLENDS WAVY BLENDS
CU BRANZA SI CU PAPRIKA

CEAPA

Gramaj: 2.5 kg
Baxare: 4 bucati

10D

X

CARTOFI
WAVY BLENDS
CU USTUROI SI

IERBURI

Preparare in friteuza 175°C, 3-3:30 minute; Cuptor cu banda: 250°C, 4:30 minute;

Cuptor cu aburi pe convectie: 200°C, 12-15 minute.
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DISTRIBUTION GROUP SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

ILV13ONOD 1H0LHVD

CARTOFI TWISTERS
CONDIMENTATI

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare in friteuza: aprox. 2:30 minute
la 175°C; Cuptor: 15-20 minute la 200 °C.

Seasoned . -

Twisters*
o
é

CARTOFI DIPPERS

Gramaj: 2,5 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare 1in friteuza: aprox. 3:00
minute la 175°C; Cuptor: aprox. 10-14
minute la 200°C.

CARTOFI JUST FRIES
9 MM

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare in friteuza: aprox. 3:15
minute la 175°C.

CHIPS IN COAJA

Gramaj: 2 kg

Baxare: 5 bucati

Preparare in friteuza: aprox. 3:15
minute la 175°C.
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DISTRIBUTION GROUP SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

ARTOFI CONNOISSEUR
RUSTIC

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare in friteuza: 2:45 minute la
175°C; in cuptor: aprox 15 minute la
200°C.

CARTOFI STEALTH
9X18 MM IN COAJA

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare in friteuza: 3:45 minute la
175°C; in cuptor: aprox 15-20 minute
la 200°C.

CARTOFI CRISSCUTS
IN coajA

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare in friteuza: 2:45 minute la
175°C; in cuptor: aprox 15-20 minute
la 200°C.

ILV13ONOD 1HOLHVD
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CEAFA DE PORC PULPA DE PORC

SPATA DE PORC PURCELUS DE LAPTE,
calibru 10-13 kg / 13-15 kg

CARNE DE PORC

Y1VIIONOD INYVO
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ON GROU

CARNE DE
PASARE

- PIEPT DE PUI DEZOSAT
- PIEPT DE PUI DEZOSAT IQF
- PIEPT DE PUI SEMI SARAT
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PULPE DE PUI DEZOSATE
CU PIELE

PULPE DE PUI DEZOSATE
FARA PIELE

PIEPT DE CURCAN
DEZOSAT
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CARNE DE VITA
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DISTRIBUTION GR

Avantajele semiprepalratelor in

restaurante:

« Timp de gatire rapid;

-

Continuitatea retetelor;

F -

Constanta in c itate

- ;
{'& persgnalulm

A

.

Solqge perftru



Since 1991

'i'lA'ﬁ'ALHOI'I

DISTRIBUTION GROUP

SCARICICA DE PORC _
MARINATA, CONGELATA

Gramaj: 700-800 g
Baxare: 7 bucati / 5.5 kg
Preparare pe gratarul incins 7-8

minute.

11VdVd3IddINGS

COASTE PORC GATITE

Gramaj: vid 550 g
Baxare: 10 bucati / 5.5 kg
Preparare pe gratarul incins 7-8

© TULIP

v®  FOODSERVICE minute sau Tn cuptor 25 minute.

B

Gramaj: 1.8 kg

Baxare: 18 kg

Preparare in cuptor 12-15 minute
la 200 °C.

SCARICICA DE PORC CU
MIERE SOUS VIDE

SCARICICA DE PORC
SOUS VIDE

Gramaj: 1.5 kg

Baxare: 15 kg

Preparare in cuptor 12-15 minute
la 200 °C.
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DISTRIBUTION GROUP

&-\STE DE VITA
SOUS VIDE NEW
Gramaj: 2 kg
Baxare: 12 kg
Preparare Tr?p,tpr la 110-130 °C

=
= S
RASOL DE MIEL NEW
" £sQUS VIDE

Gramaj: 500
Baxare:20 kg N

) : —
Preparare in c@; 80 °C timp

¢ de 15 minute. -

v

11VdVd3IddINGS

A -

<Nyt 0

“#' RULADA DE PORC CU B
SPANAC, BACON SILEURDA - NEW
SOUS VIDE

.

Gramaj: 2.1 kg

Baxare: 21 kg

Preparare in cu;pto;: I'g.80 .%C t@p

-

P

PULPE DE RATA
+  SOUS VIDE

Gramaj: 1.9 - 2.1 kg

Baxare: 15.2 kg N

F:reparare in cuptor cu C}nvecgie:

la 190°C. timp de 15-20 minute /
®Cuptor. cu aer cald: 240 °C timp de

20-30 minute, pana gevm aurii.
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TYLIP
Slow Cooked,

Stnerbar. coa 1o

CIOLAN DE PORC PRECOPT

Gramaj: vid 600 g

Baxare: 12 bucati

Preparati la cuptor (200°C) pentru 30-40
de minute (in functie de marime)
“Grill” pana se
rumeneste usor coaja.

folosind functia

PULLED PORK

Gramaj: vid 500 g
Baxare: 8 bucati
Incalziti 30 de

produsul pentru

minute la grill sau la cuptor.

© TULIP

¥4 FOODSERVICE

MINI CIOLAN (ARIPIOABZ\)
DE PORC, MARINAT SI GATIT

Gramaj: vid 500 g

Baxare: 8 bucati

Preparare in cuptor la 180° C timp de 20
de minute. Gratar: timp de aprox. 25 de

minute.

CIOLAN DE PORC
GLAZURAT PRECOPT

Gramaj: vid 600 g

Baxare: 12 bucati

Preparati la cuptor (200°C) pentru 30-40 de
minute (in functie de marime) folosind
functia “Grill” pana se rumeneste usor
coaja. Se unge din cand in cand coaja cu
putina apa cu sare (160 ml apa si 40 g sare
de gatit) si se verifica cu o furculita.

TYLIP

PULLED *
PORK

TENDER AND JUICY ~
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BURGER DE VITA,
CRUD

e Gramaj: 105 g +/-10g
R Baxare: 10 kg

Preparare pe plita incinsa la 200 °C
y timp de aprox. 3 - 4 minute.

BURGER DE VITA
QUICK & EASY
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Gramaj: 40 g
Baxare: ~3.5 kg
Cuptor cu aer circulant: 210 °C
aprox. 6 minute

Microunde: 900 W aprox 01:50
minute

BURGER DE VITA ANGUS,
NECONDIMENTAT

@ il
FODDWORKS I

Gramaj: 198 g

Baxare: 5 kg

Grill: foc mediu spre mare aprox. 18 minute
pana la o temperatura centrala de minim 69°C.

V Y3939 SOADONYV

PATTIES DE PUI

Gramaj: 60 g

Baxare: 12 x 1.02 kg

Preparare in friteuza: 175°C
timp de aprox. 3:30 minute.




C‘ Since 1991
>

—XMA3ATHON

GUJOANE DIN PIEPT DE
PUI CORNFLAKES 45¢g

Gramaj: 1 kg

Baxare: 8 bucati

Preparare: Cuptor: cca. 22 minute
la 200 °C; Friteuza: cca. 5 - 7 minute
la 160 °C; Tigaie: cca. 6 - 8 minute la
temperatura medie; Cuptor cu aer

circulant: cca. 22 minute la 200 °C.

MINI FILE DIN PIEPT DE
PUI PESMETAT

Gramaj: 1 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare: cuptor: 200°C timp de

12-15 de minute. Friteuza: 175°C
E timp de 3-4 minute. Cuptor cu

microunde: 3-4 minute la 1200W.

GUJOANE DIN PIEPT ARIPI DE PUI ARIPI DE PUI
DE PUI PANE CRISPY NEPICANTE CRISPY PICANTE

Gramaj: 1 kg
Baxare: 10 bucati
Preparare in cuptor: 20 - 25 minute la 200°C.
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ARIPIOARE DE PUI
CRISPY, IQF

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati
Preparare: in cuptorul preincalzit la 180°C timp de 10 minute; Friteuza: 180°C
timp de 3-5 minute / Tigaie: 5 minute, la temperatura medie.

CRISPY STRIPS - FILE DE PUI CROCANT IQF

Gramaj: 1 kg
Baxare: 10 kg
Preparare: in cuptorul preincalzit la 180°C timp de 10 minute; Friteuza:
180°C timp de 4-6 minute / Tigaie: 5 minute, la temperatura medie.

= SNITEL DE PUI IQF

AN | - Gramaij: 155 g

Baxare: 2 x 3 kg

Preparare: in cuptorul preincalzit la 180°C timp de 10
minute; Friteuza: 180°C timp de 4-5 minute

Tigaie: 5 minute, la temperatura medie.

DEGETELE DIN PIEPT DE PUI
CROCANTE, IQF

Gramaj: 1 kg

Baxare: 10 kg

Preparare: in cuptorul preincalzit la 180°C timp de
10 minute; Friteuza: 180°C timp de 4-6 minute
Tigaie: 5 minute, la temperatura medie.

NUGGETS DE PUI IN PANE TEMPURA, IQF

Gramaj: 1 kg

Baxare: 10 kg

Preparare: in cuptorul preincalzit la 180°C timp de 5-7
minute / Friteuza: 180°C timp de 2-3 minute

Tigaie: 3-4 minute, la temperatura medie.
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MICI PORC, IQF

Gramaj: 50 g
Baxare: 6 x 1 kg
Preparare pe gratarul incins 2-3

minute pe fiecare parte.

11VdVd3IddINGS

COASTE DE PORC BBQ, IQF

Gramaj: vrac 4 kg

Baxare: 4 kg

Preparare pe gratarul incins 7-8
minute sau Tn cuptor "25 minute.

CASCAVAL PANE, IQF

Gramaj: 75 g

Baxare: 10 x 1 kg

Preparare in tigaie/friteuza: 160 °C
timp de 4-5 minute (se intoarce
ocazional).

CASCAVAL PANE, IQF

Gramaj: 125 g

Baxare: 3.5 kg

Preparare in friteuza la 180°C pana
devine auriu / Cuptor: la 200°C 30-35
minute.
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SEMIPREPARATE VEGAN

VEBAN

3 et | .

Gourmet

SENSATIONAL BURGER
VEGAN

Gramaj: 2 kg

Baxare: 3 bucati

Preparare:

Tigaie: 7-8 minute, Tntorcandu-le
din cdnd in cand;

Cuptor: 200°C timp de 11 minute.
intoarceti la jumatate;

Gratar: 12 minute, intorcandu-le la
fiecare 4 minute.

Ga den
NUGGETS VEGAN
Gramaj: 2 kg

Baxare: 3 bucati

Preparare:

Tigaie: 7-9 minute, intorcandu-le din
cand in cand;

Cuptor: 180°C timp de 7-9 minute.
Intoarceti la jumatate;
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FILE DE $ALI\U, CONGELAT
Calibre: 300-500 si 500-1000

-

FILE DE SOMON TRIM C,
CONGELAT
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" FILE DE SOMON AFUMAT,
FELIAT, CONGELAT

PASTRAV EVISCERAT, CONGELAT
Calibre: 200-250, 250-300, 300-350
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*CONGELA

Beneficiile ut|I|zar|| I,e'g'u

-E o

Qlate in afacerea ta:

—f*k‘. \" .&'\/. ) “\:-‘,.
> B
- Pastrarea nutnen‘tdforu- 'gelk m%égmntul recoltarll
’ T e A é

-5""_'\'.!’10\,’»\\ - J"t\c' ~X

. DISpOthIlIt'atea constanta pe- pa’reursul anuiul'

I

‘\ L~ $.’ "
> .v‘ . (~ \Q o
o5 Cresterea product|V|tat|| - s‘uhf 'g'afgfge utlllzat nu necesita

- tmw s’Spllmentar pentru pregatire;
» \

- Siguranta alimentara - mai putin susceptibile la cohtaminare;
. w

- Flexibilitatea in stocare - ocupa mai

ViR oo
Iegumele progs’fs‘e;te nu se pot degradaida ]
condlumptlm 3 and-exista pierderi in cgn | W
SRR T e e
' ‘-;‘"-.J" ', - \"'N iy v
. Cont'rblulmai bun aI portulor si reducerea risipei @ g
I\"; 0 e
e .
o ‘ .:‘
. T VN s PG
- -.:;r.\“.“‘. - : -'?w'_ -
DA, ' \v?
. e z
e 7 Since 1991
ol ~‘.\_ ‘ ince
C UL SZmAIATHON
-':i;.o DISTRIBUTION GROUP




Since 1991 w l '

I
Z¥mazatHon Bondue”e

s Bor(cjuelle <

FOOD SERVICE

MAZARE

GARDEN PEAS
2mmu®wu i e ouLc e W‘

D SR o

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare in tigaie 7 minute; Cuptor
cu aer circulant: 7 minute la 160°C.

MAZARE

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 6 bucati

Preparare in tigaie 7 minute; Cuptor
cu aer circulant: 7 minute la 160°C.

A1LVIIONOD INNOT1

Pois doux
Garden peas

PANE TEMPURA
Bo duelle

FOOD SERVICE
LEGUMES FA(;ON TEMPURA

Gramaj: 1 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare in cuptor: 10-12 minute la
220°C /Friteuza: 1:30-2 minute la 180°C.

Omms\of HTEN owzvmmmmm

e A ZUCCHINI LA GRATAR
Borguelle
Gramaj: 1 kg

Baxare: 7 bucati

Preparare in cuptor cu convectie: 15
minute 180°C pentru 1 kg intr-un
gastronorm neacoperit/ Tigaie: 10

s kg | Sozcoms minute pentru 5009 de produs congelat.

| €@ GRAOVANA CUKETA D GRILEZETT CUXKINI

SERVECE READY FOR COLD USAGE

PRET POUR UN USAGE A FROID
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§ Bor(duelle

FOOD SERVICE

g BROCCOLI
A\ Bo:lduelle 4{ Gramaj: 2.5 kg
RIS e Baxare: 4 bucati

BROCOU EN FLEURETTES
D OD Bllxtol 0 BROCCOLI A ROSETTE @ BRECOL

i Preparare in cuptor cu abur: 100°C, gatiti 8 minute

@3 BROCCOL auxmin @ BROKKOL! ROZSAK @ 5POKOM
D BROKULA @ 55 o5

Ym Te | 8 F)

pentru 2,5 kg de produs congelat intr-un
gastronorm perforat. Cuptor cu aer circulant:
120°C, gatiti 45 de minute pentru 2,5 kg de produs
congelat intr-un gastronorm complet neacoperit in
apa clocotita (3l)

A1LVIIONOD INNOT1

BROCCOLI

Gramaj: 2.5 kg
Baxare: 4 bucati

Preparare in cuptor cu abur: 100°C, gatiti 8 minute

pentru 2,5 kg de produs congelat intr-un gastronorm 5 skg e
perforat. Cuptor cu aer circulant: 120°C, gatiti 45 de
minute pentru 2,5 kg de produs congelat intr-un
gastronorm complet neacoperit in apa clocotita (3I)
CIGSS| CONOPIDA
Yy 5
e R Gramaj: 2.5 kg
2. ﬁ-ﬂ“% . -
"R Baxare: 4 bucati

Preparare in cuptor cu abur fara
presiune: 16 minute la 95°C 1n
gastronorm perforat, fara dezghetare
prealabila.

Choux-fleurs
Cauliflower

SURGELE - FROZEN
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AMESTEC DE ARDEI
TZ‘.‘C"SZSSE , L

PEPPER MIX

Gramaj: 2.5 kg
Baxare: 4 bucati
Preparare: Gatiti aprox. 20 min

TPUKOJIOP

FASOLE VERDE
Gramaj: 2.5 kg T TGRS
Baxare: 4 bucati R criroses

PE3AHAA

Preparare: Gatiti aprox. 8-10 minute in apa clocotita.

A1LVIIONOD INNOT1

AMESTEC DE LEGUME PENTRU SUPA

Gramaj: 2.5 kg
JARZYNOWA o ‘ Baxare: 4 bucati

ZUPA

Preparare: Puneti continutul in apa clocotita, adaugati un
cub baza de mancare, piper, ienibahar, foi de dafin. Gatiti
aprox. 12 minute. Condimentam supa cu sare si, optlonal
smantana.

AMESTEC BROCCOLI

Gramaj: 2 kg ® ‘:BUKIETWARZVW |

KWIATOWY

Baxare: 10 kg

BROCCOLI MIX

Preparare: Se fierbe in apa clocotita pana capata o s
textura moale, se strecoara.

AMESTEC DE LEGUME MEXICAN

Gramaj: vrac 10 kg
Baxare: 10 kg

Preparare: Se fierbe in apa clocotita 8-10 minute, se
strecoara.




Since 1991

‘i'IA’Mv.HOI'I

DISTRIBUTION GROUP

o4

We preserve nature's gifts

=/}, MeXlCO Mix
Garniture Mexicaine
Balkangemiise

AMESTEC MEXICAN

Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati

Preparare: Se pun legumele congelate
intr-o oala cu apa clocotita. Scurgeti si
asezonati dupa gust.

CARTOFI PARIZIENI
25/30 mm

( Gramaj: 2.5 kg

Baxare: 4 bucati

-~
-~ e ,l Preparare: Se fierb timp de 10-12
4 ) . minute; / Cuptor cu microunde:
v < 200gr - +/-6min - 750W; / Friteuza: 6-
(‘ .x - 8 minute la 100°C; / Tigaie: 12-15
f minute. / Cuptor cu aer circulant:

10-15 minute la 100°C.

AMESTEC SUPA DE LEGUME

Gramaj: vrac 10 kg
Baxare: 10 kg
Preparare: se pun legumele congelate

intr-o oala cu apa clocotita, se aduce la
¢ N . - -
. N fierbere si se asezoneaza dupa gust.
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Gramaj: 2.5 kg
Baxare: 4 bucati

Preparare: Incingeti 1 - 2 Imgurl de uleiin
tigaie, adaugati cantitatea dorita de
produs congelat si Tncalziti la foc
mediu. Se amesteca in mod regulat.
Cuptor cu microunde: incalziti cantitatea
dorita de produs congelat intr-un bol
sigilat pentru cuptorul cu microunde. Se
amesteca la jumatate.

sSpinach “Foglia

VINETE COAPTE INTREGI

Gramaj: 2.5 kg
Baxare: 4 bucati
Preparare:

Decongelati si scurgeti

Puneti-le intr-un castron si adaugati ulei sau
maioneza, amestecand cu o lingura din lemn pana

obtineti o pasta omogena.

vinetele.

FASOLE GALBENA TAIATA

40 mm
Gramaj: 2.5 kg @

Baxare: 4 bucati

Preparare: Se pun legumele congelate
intr-o oala cu apa clocotita. / Cuptor cu
microunde: incalziti cantitatea dorita de
produs intr-un bol sigilat.

A1LVIIONOD INNOT1

Gramaj: 2.5 kg
Baxare: 4 bucati ature’s e
Preparare: Adaugati in oala cantitatea

dorita de produs impreuna cu o lingura de
apa si incalziti la foc mediu. Se amesteca

in mod regulat. Cuptor cu microunde:
incalziti cantitatea dorita de produs intr-

un bol sigilat cuptorul cu

microunde. Se amesteca la jumatate.

pentru
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CONSERVE DIN
LEGUME __
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| OLYMPIA w

s [QUALITY BRAND| /==

SALATA SFECLA ROSIE
CUBURI

Gramaj: 4250ml / 4200 g
Greutate scursa: 2400 g
Baxare: 2 bucati

SALATA SFECLA ROSIE
RONDELE

Gramaj: 4250ml / 4200 g
Greutate scursa: 2300 g
Baxare: 2 bucati

FNNOTT NIA FAYISNOD

ARDEI CAPIA IN OTET

Gramaj: 4250ml / 4100 g
Greutate scursa: 2500 g
Baxare: 6 bucati

CIUPERCI TAIATE FELII

Gramaj: 4250ml / 40009
Greutate scursa: 2300 g
Baxare: 6 bucati

DE CULTURA sowmersr”
-Taiat-e ceﬂu
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CASTRAVETI RONDELE MURATURI ASORTATE E
S

Gramaj: 4250ml / 4150 g Gramaj: 1800ml / 1600 g g
Greutate scursa: 2100 g Greutate scursa: 920 g =
Baxare: 1 bucata Baxare: 6 bucati Gé
=

IR

CASTRAVETI MURATI FELII ARDEI IUTE JALAPENO FELII

Gramaj: 2500 g Gramaj: 2270 g
Greutate scursa: 1700 g Greutate scursa:1700 g
Baxare: 1 bucata Baxare: 6 bucati
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R FooD SERVICE g
© PORYMB BOABE UL

= CNAJKA LIAPEBULA
LN HA JOPHACYBAR
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PORUMB CONSERVA
SOUS VIDE

Gramaj: 850ml / 800 g
Greutate scursa: 570g
Baxare: 12 bucati

‘ Bo’l‘!uelle

FOOD SERVICE

e

o | ©ZACINJENE KOCKE

RDECE PESE l
X SFECLA ROSIE CUBUR
CONDIMENTATA

%%

S

&

FASOLE ROSIE BOABE

Gramaj: 2500 g
Greutate scursa: 1560 g
Baxare: 1 bucata

F B
Bonduell

FOOD SERVICE

PORUMB BOABE DULCE

Gramaj: 1870 g
Greutate scursa: 1770 g
Baxare: 3 bucati

~ super sweet -~ OF@

SOUS
E %

SFECLA ROSIE CUBURI,
CONDIMENTATA

Gramaj: 4250ml / 4000 g
Greutate scursa: 2650 g
Baxare : 3 bucati

FASOLE ROSIE BOABE,
. 5 "™CRVENI GRAH LA

/g
g @

@)
O
Z
wn
m
A
<
m
O
pzd
—
m
Q@
C
<
m




_g. Since 1991

%nA3ATHON ©

DISTRIBUTION GROUP




Since 1991

‘i'IA’Mu.HOI'I

DISTRIBUTION GROUP

Lantmannen
Unibake

CHIFLA HAMBURGER 4"

Gramaj: 50 g

Baxare: 48 bucati

Preparare: A se decongela la temperatura
ambientala; a se consuma in 48 de ore
dupa scoaterea din congelator.

CHIFLA SUSAN 4"

Gramaj: 50 g

Baxare: 48 bucati

Preparare: A se decongela la temperatura
ambientala; a se consuma in 48 de ore
dupa scoaterea din congelator.

CHIFLA HAMBURGER CU SUSAN 5"

Gramaj: 84 g
Baxare: 30 bucati
Preparare: A se decongela la temperatura
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ambientala; a se consuma in 48 de ore dupa

scoaterea din congelator.

CHIFLA GLAZURATA CU
SEMINTE DE SUSAN

Gramaj: 100 g

Baxare: 15 bucati

Preparare: A se decongela la temperatura
ambientala; a se consuma in 48 de ore dupa
scoaterea din congelator.

CHIFLA HAMBURGER BRIOCHE 4.5"

Gramaj: 90 g

Baxare: 30 bucati

Preparare: A se decongela la temperatura
ambientala; a se consuma in 48 de ore dupa
scoaterea din congelator.




Lantmannen
Unibake .

. CHIFLA HAMBURGER CHIFLA
CHIFLA BRIOCHE 4" GLAZURATA CU SEMINTE HAMBURGER
DE DOVLEAC SIIN BRIOCHE
Gramaj: 55 ¢ Gramaj: 819 Gramaj: 70 g
Baxare: 48 bucati Baxare: 30 bucati Baxare: 30 bucati

Preparare: A se decongela la temperatura ambientala; a se
consuma in 48 de ore dupa scoaterea din congelator.

Since 1991
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Lantmannen
Unibake

CIABATTA ALBA

Gramaj: 108 g

Baxare: 40 bucati

Preparare : A se coace in stare
congelata timp de 11 minute la 190°C.
A se consuma in 24h dupa coacere.

BAGHETA FRENCH
HOT DOG GOLDEN

Gramaj: 60 g

Baxare: 40 bucati

Preparare: A se decongela 1n
ambalajul primar inchis, la
temperatura ambientala. A se toasta

VIV1ISNOD 3JI1VIIdINVd

pe Grill la temperatura de 230°C timp

de 30 de secunde.

CHIFLA CU CEREALE
INTEGRALE 5 "

Gramaj: 100 g

Baxare: 24 bucati

A se decongela la temperatura
ambientala timp de 3-4 ore; a se
consuma n 48 de ore dupa scoaterea

din congelator. A nu se recongela
produsul dupa decongelare.
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ROUSTIC BOULES

Gramaj: 55 g fjélgfmnce
Baxare: 135 bucati HERITAGE
Preparare in cuptor cu aer circulant: 2-4
minute la 200 °C.

BAGHETA RUSTICA 51 cm

Gramaj: 285 g I)élifrcl nce
Baxare: 40 bucati LRt
Preparare in cuptor cu aer circulant:
10-12 minute la 210 °C.

-
>
<
L
0
>
=
m
®)
O
Z
@
m
BE
>
|
>

C

CHIFLA ALBA 9 cm

Gramaj: 35 g
Baxare: 150 bucati
Preparare: Coaceti pentru aprox. 10

minute si rotiti tavile pe jumatate
pentru a obtine o coacere uniforma.
Ajustati timpul si temperatura conform

CHIFLA KAISER ALBA cuptorului utilizat.

Gramaj: 63 g

Baxare: 180 bucati

Preparare: Produsul se lasa Ila
dezghetat pentru 10-15 minute Ila
temperatura camerei. Se coace timp de
10-15 minute intr-un cuptor preincalzit
la 200-210 °C cu abur.
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MINI CHIFLA CU SUSAN 2.5"

Gramaj: 22 g ~=) Lantminnen
Baxare: 180 bucati Unibake
Preparare : A se decongela la

temperatura ambientala; a se
consuma 1n 48 de ore dupa scoaterea
din congelator.

PREZEL COVRIG SARAT
PRECOPT

Gramaj: 100 g

Baxare: 60 bucati

Preparare in cuptor preincalzit: 200°C,
se Tncalzeste timp de 6 minute la o
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temperatura de 160°C.

ALUAT PINSA PRECOPT

Gramaj: 220 g

Baxare: 40 bucati

Preparare: se lasa sa se dezghete (3-4
minute), apoi se pune toppingul dorit
si se coace 1in cuptor. Odata
dezghetat, utilizati in decurs de 2 zile.
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BOL PENTRU
"CIORBA IN PAINE"

Gramaj: 260 g
Baxare: 21 bucati
Preparare: Decongelati la temperatura

camerei timp de 30 de minute.

BAGHETA PIZZA CU BACON
SI EMMENTALER

Gramaj: 125 g

Baxare: 40 bucati
Preparare: Decongelati produsul timp
de 10 minute. Preincalziti cuptorul
pana la 230 °C. Se coace timp de 5-8
minute la 200 °C.

Y1V1IONOD 31iVOI4INVd

~

BAGHETA PIZZA CU
SALAM

Gramaj: 125 ¢
Baxare: 40 bucati
Preparare: Decongelati produsul timp
de 10 minute. Preincalziti cuptorul
pana la 230 °C. Se coace timp de 5-8
minute la 200 °C.



PATISERIE_
CONGELATA

—
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—— HERITAGE —

CROISSANT MAISON
HERITAGE (UNT 24%)

Gramaj: 70 g

Baxare: 60 bucati

Preparare in cuptorul preincalzit la
170°C, timp de 18-20 minute.

CROISSANT (UNT 24%)

Gramaj: 55 ¢

Baxare: 80 bucati

Preparare in cuptorul preincalzit la
170°C, timp de 18-20 minute.

MINI CROISSANT (UNT 24%)

Gramaj: 25 g
Baxare: 160 bucati
Preparare in cuptorul preincalzit la
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170°C, timp de 13 pana la 15 minute.

MINI CROISSANT GASTRO
(UNT 18%)

Gramaj: 25 g

Baxare: 160 bucati

Preparare in cuptorul preincalzit la
170°C, timp de 13 pana la 15 minute.
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PAIN AU CHOCOLAT MAISON
HERITAGE (UNT 21%)

Gramaj: 75 g lﬂélif]/‘&lnce

Baxare: 60 bucati HERITAGE
Preparare in cuptor cu aer circulant: 13-
15 minute la 170 °C.

MINI MELC CU STAFIDE
(UNT 13%)

Gramaj: 30 g f)élifrance
Baxare: 160 bucati —RERLLAGK —
Preparare in cuptor cu aer circulant: 13-
15 minute la 170 °C.

MINI PAIN AU CHOCOLAT
(UNT 22%)
[élifrance

— HERITAGE —

Gramaj: 25 g
Baxare: 160 bucati
Preparare in cuptor cu aer circulant:
13-15 minute la 170 °C.

CROISSANT CU CACAO 3I
ALUNE DE PADURE

Gramaj: 95 ¢ %%g}{?annen

Baxare: 48 bucati

Preparare: Decongelati 15 minute, apoi
coaceti produsul la 170-190°C timp de 21
minute. Aceste instructiuni de coacere
sunt pur informative si trebuie adaptate
la tipul cuptorului si numarul de produse
ce se introduc in acesta.
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De ce sa lucrezi cu aluat
congelat?

Nu necesita personal Tnalt
calificat (un foitaj bun se
face greu);

Eliminarea variatiilor de
calitate;

Fara pierderi de aluat sau
produs finit;

Usor de lucrat o placa
direct pe tava de patiserie;

Acelasi aluat pentru
produse dulci si sarate.
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ALUAT FOITAJ ACCENTO

Gramaj: 1.1 kg

Baxare: 16 bucati

Preparare: Produsele se coc in
cuptorul preincalzit la 220°C.
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MINI BRIOSA PUFOASA

Gramaj: 90 g
Baxare: 40 bucati

Preparare 1in cuptor cu aer
circulant: 25-27 minute la 160 °C.
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CROISSANT (UNT 18%)

Gramaj: 90 g
Baxare: 80 bucati
Preparare: Cuptor cu aer circulant: 18-
20 minute la 170 °C.

CROISSANT CU BRANZA
GOUDA

Gramaj: 100 g
Baxare: 72 bucati
Preparare in cuptor traditional timp de
23 minute la 175 °C.

FOIETA) CU BRANZA
CHEDDAR

Gramaj: 115 g
Baxare: 51 bucati
Preparare in cuptor traditional timp
de 20 minute la 175 °C. Cuptor cu aer
circulant: 18-20 minute la 170 °C.

Y1V1IONOD 3143SILVd

~

MINI CROISSANT MIX
SARAT

Gramaj: 33 g
Baxare: 144 bucati
Preparare in cuptorul preincalzit la
170°C, timp de 13 pana la 15 minute.

MINI PATISERIE _
ASORTATA, SARATA

Gramaj: 20 g
Baxare: 288 bucati
Preparare in cuptorul cu aer circulant
la 200°C, timp de 18 minute.
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MINI RULOURI CU
BRANZA

C

Y1V1IONOD 3J143SILvd

MINI RULOURI CU
VANILIE

Gramaj: 15 ¢
Baxare: 4.5 kg

Preincalziti cuptorul la 190°C. Asezati mini-rulourile intr-o tava pe care o
puneti in cuptor, pe raftul din mijloc. Se coc timp de aprox. 20 de minute,
pana se rumenesc. Adaptati durata si temperatura de coacere in functie de
randamentul cuptorului dumneavoastra.
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DOUBLE CHOCOLATE MUFFIN

Gramaj: 70 g

Baxare: 12 bucati

Decongelare la temperatura camerei
timp de 120 de minute.

MUFFIN STANDARD CU AFINE

Gramaj: 80 g

Baxare: 70 bucati

Decongelare la temperatura camerei
timp de 90 de minute.
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CHOCOLAT FONDANT

Gramaj:90g I)élifrance

Baxare: 27 bucati . on——
Preparare: Pune fondantul la cuptorul
cu microunde 45 de secunde la 650 W
sau 14 minute intr-un cuptor
preincalzit la 140°C.
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PRAJITURA CROCANTA DE
CIOCOLATA

Gramaj: 1600 g

Numar portii per bucata: 12

Baxare: 4 bucati

Preparare: Dezghetati intregul produs
la frigider (6-7°C) pentru aproximativ
15 ore.

)

erlenbacher@
T o lochen P

PRAJITURA CU MERE PREMIUM

Gramaj: 2500 g

Numar portii per bucata: 12

Baxare: 4 bucati

Dezghetati intreg produsul la temperatura

- ‘camerei (21-22°C) timp de aprox. 9 ore. Se
‘incilzeste fintreg produsul in cuptorul

preincalzit (150°C) timp de 45 de minute.
Lasati sa se raceasca timp de 30 de minute.

CHEESECAKE CREMOS PREMIUM

Gramaj: 2150 g

Numar portii per bucata: 12

Baxare: 4 bucati

Preparare: Dezghetati produsul la

temperatura camerei (21-22°C) timp de
" aproximativ 6 ore, o portie aprox. 2,5 ore. In

cuptorul preincalzit la 150°C intreg tortul:
timp de aprox. 40 minute, o portie
aproximativ 10 minute. Lasati sa se raceasca
timp de 30 de minute.
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PRAJITURA LA TAVA CU VISINE,

CIOCOLATA SI BLAT CROCANT

Gramaj: 2100 g

Numar portii per bucata: 12
Baxare: 4 bucati

Preparare: Dezghetati intreg produsul
la frigider (6-7°C) pentru aproximativ
10 ore.

)

erlen bacher.
T o lochon T
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PRAJITURA LA TAVA -
VEGAN - CAPSUNE

Gramaj: 1550 g

Numar portii per bucata: 12
Baxare: 4 bucati

Preparare: Dezghetati  intreg
produsul la frigider (6-7°C) pentru
aproximativ 10 ore.

F1VIIONOD 14N1y3s3da
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MACARONS ASORTATE 38 mm

Gramaj: 11 g
Baxare: 200 bucati

Se decongeleaza pentru aprox. 30 minute Ila
temperatura camerei sau, pentru un gust desavarsit, 45
de minute in frigider si 20 minute la temperatura

camerei.

Arome:

‘ﬂA’MLHOI‘I

Fistic
Ciocolata
Vanilie
Zmeura
Caramel sarat

Since 1991
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TP ST T

PAPANASI XXL PAPANASI L

Gramaj: 1000 g Gramaj: 1000 g

Numar portii per bucata: 10 Numar portii per bucata: 20 -

Baxare: 6 bucati Baxare: 6 bucati A
)

Preparare: Produsul este gata copt. Preparare: Produsul este gata copt. 25

s oD = TP PPN .~ o c

Incalziti la temperatura Tnalta in Incalziti la temperatura Tinalta in )

cuptorul cu microunde sau cuptorul cuptorul cu microunde sau cuptorul 8

electric. electric. 8
m
>
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MINI GOGOSI DIN ALUAT
CU BRANZA DULCE

Gramaj: 30 g

Baxare: 150 bucati
Dupa dezghetare la temperatura
camerei timp de 90 minute, produsul
este gata de consum in urmatoarele

24 ore.




PRODUSE LACTATE
SI DERI ATE\
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CASCAVAL CLASIC

I Gramaj: ~4.3 kg

Baxare: 2 bucati

Termen valabilitate: 7 luni
Temperatura depozitare: 2-6 °C

CREMA DE BRANZA

Gramaj: 3.5 kg
Baxare: 2 bucati
Termen valabilitate: 4 luni

Temperatura depozitare: 2-6 °C

BRANZA TOPITA CU
CHEDDAR, FELII

Gramaj: ~1.033 kg

Baxare: 8 bucati

Termen valabilitate: 6 luni
Temperatura depozitare: 2-6 °C
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SOS DE BRANZA TOPITA CU
CHEDDAR

Gramaj: 750 g
Baxare: 12 bucati

Termen valabilitate: 3 luni Hociand Professionst

wind) - Cheddar Chom Sauce 750g€

Temperatura depozitare: 2-6 °C
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CREMA VEGETALA
PENTRU GATIT

Gramaj: 1L

Baxare: 12 bucati

Termen valabilitate: 6 luni
Temperatura depozitare: 2-6 °C

SMANTANA 20%

Gramaj: 5 kg

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 30 zile
Temperatura depozitare: 2-6 °C

IAURT GRECESC 10%

GRASIME

Gramaj: 900 g
Baxare: 6 bucati b Ag\\
Termen valabilitate: 30 zile G\':Auekéesc

Temperatura depozitare: 2-6 °C

LAPTE UHT 3.5%
GRASIME

Gramaj: 1L
Baxare: 12 bucati
Termen valabilitate: 6 luni

JLVAI¥IA IS 3LVLOVT ISNA0Yd

Temperatura depozitare: 2-6 °C

LAPTE BARISTA UHT 3.2%
GRASIME

Gramaj: 1L
Baxare: 12 bucati
Termen valabilitate: 6 luni

Temperatura depozitare: 2-6 °C



BOTER (82% Vv.g.)
BEURRE (82% m.g.)
BUTTER (82% f.C.)

g

UNT 82%
GRASIME

Gramaj: 5 kg

Baxare: 4 bucati

Termen valabilitate: 3 luni
Temperatura depozitare:
2-6 °C

Since 1991
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UNT 82% GRASIME
MONOPORTIE

Gramaj: 10 g

Baxare: 45 bucati

Termen valabilitate: 12 luni
Temperatura depozitare:
-18 °C

UNT 82%
GRASIME
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Gramaj: 500 g

Baxare: 10 bucati

Termen valabilitate: 12 luni
Temperatura depozitare:
-18 °C
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iimp; redus preparare prin inlaturarea fazei d

Spargereaioualor;
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spatitideldepozitare redus in comparatie cu cel neces
oualorinicoaja;

* Flux‘operationalisimplificat;

si eventual si separare (albus/galbenus);
Eliminarea riscurilor legate de cojile de oua spartéssau

de prezenta unor oua vechi, fisurate, etc.

!
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OUA INTEGRALE PASTEURIZATE

Gramaj: 2kg/5kg /10 kg
Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 30 zile
Temperatura depozitare: 2-6 °C

OVUA'INTEGRALE PASTEURIZATE,
FARA CONSERVANTI

Gramaj: 10 kg

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 15 zile
Temperatura depozitare: 2-6 °C

%NA3ATHON

DISTRIBUTION GROUP
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CRENVURSTI DE
PUI

Gramaj: 1000 g

Baxare: 12 bucati

Termen valabilitate: 45 zile
Temperatura depozitare:
0-4 °C

Since 1991
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CRENVURSTI DE PUI
PENTRU HOT DOG

Gramaj: 700 g

Baxare: 14 bucati

Termen valabilitate: 9 luni
Temperatura depozitare:
-18 °C

CRENVURSTI DE PUI,
FARA MEMBRANA

Gramaj: 700 g

Baxare: 19 bucati

Termen valabilitate: 45 zile
Temperatura depozitare:
0-4 °C
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CONSERVE
DIN FRUCTE

DULCEATA 60% FRUCT

Gramaj: 1 kg

Baxare: 4 bucati

Termen valabilitate: 15 luni
Temperatura depozitare: Ambiental
Sortiment:
Afine

Capsune

Fructe de padure

Visine
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Since 1991

‘ﬂA’MLHOI‘I

DISTRIBUTION GROUP



UMPLUTU RI SI

CREMA DE CACAOCU
BUCATI DE NAPOLITANA

Gramaj: 3 Kg
Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 12 luni

Temperatura depozitare: 15-20 °C

e 1991
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DISTRIBUTION GROUP

PROFESSIONAL

SOS DE CIOCOLATA CU §
BUCATI DE NAPOLITANA
Gramaj: 1 Kg

Baxare: 6 bucati

Termen valabilitate: 12 luni

Temperatura depozitare: 15-20 °C



SOSURI SI
DRESSINGURI

“F4naza tué’ﬁ* 4

DISTRIB TIDN GROUP -




Since 1991
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( OLYMPIA

s |QUALITY BRANDJ f

MUSTAR CLASIC

Gramaj: 5000 g

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 12 luni
Temperatura depozitare: 25 °C

KETCHUP DULCE

Gramaj: 5000 g

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 12 luni
Temperatura depozitare: 25 °C

SOS MAIONEZA

Gramaj: 5000 g

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 9 luni
Temperatura depozitare: 25 °C

SOS SAMOURAI
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Gramaj: 5000 g

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 9 luni
Temperatura depozitare: 25 °C




Since 1991
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DISTRIBUTION GROUP

SOS PIZZA 4250 m
|

_ PIZZA SOUCE
Gramaj: 4200 g 1 PIZZASORE
Baxare: 1 bucata ‘SALSA PER PIZZA

’SAUCE DE PIZZA‘
\_,/

Termen valabilitate: 9 luni
Temperatura depozitare: Ambiental

SOS PIZZA CONDIMENTAT
4250 ml
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Gramaj: 4200 g

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 9 luni
Temperatura depozitare: Ambiental




Produce
0}

Holland

MAIONEZA 80% GRASIME

Gramaj: 2.5L

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 12 luni
Temperatura depozitare: Ambiental

Since 1991
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DISTRIBUTION GROUP

FRITTES SAUS 10L

Gramaj: 10 L

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 9 luni
Temperatura depozitare: Ambiental
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DISTRIBUT N GROUP

Gramaj: 2500 g

SOS U RI Baxare: 1 buc.'f\t.é .
PLANT BASED Termen valabilitate: 12 luni

Temperatura depozitare: Ambiental

SOS HONEY
MUSTARD
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DISTRIBUTION GROUP

PASTA DE TOMATE 28%

Gramaj: 4250 kg

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 36 luni
Temperatura depozitare: Ambiental

ROSII PASATE 4250 ml
OLYMPI ]’®
Gramaj: 4000 g ' ROSII
Baxare: 1 bucata . PASATE
Termen valabilitate: 36 luni
Temperatura depozitare: Ambiental

,\Dgak DIN ROSII ROMANEST

ROSII DECOJITE TAIATE
CUBURI

: \TAIATE cugurl [ Gramaj: 2500 g
25506 ° A

Baxare: 6 bucati

Termen valabilitate: 24 luni

Temperatura depozitare: Ambiental

A’X}w

ROSII DECOJITE INTREGI
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Gramaj: 2500 g
Baxare: 6 bucati | /‘ DECOJITE

WS06 °

Termen valabilitate: 24 luni f\‘\;‘n
Temperatura depozitare: Ambiental | \
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DISTRIBUTION GROUP

BAZA DE MANCARE

93]

>
SECRETUL GUSTULUI - SECRETUL GUSTULUI - ’5‘
GAINA LEGUME i

Sy
Gramaj: 2.5 kg Gramaj: 2.5 kg §
Baxare: 4 bucati Baxare: 4 bucati 25
Termen valabilitate: 12 luni Termen valabilitate: 12 luni

Temperatura depozitare: 15-20°C Temperatura depozitare: 15-20°C
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FULGI DE CARTOFI

FULGI DE CARTOFI

Gramaj: 5 kg

Baxare: 2 bucati

Termen valabilitate: 10 luni
Temperatura depozitare: 15-25 °C

FULGI DE CARTOFI CU
LAPTE

Gramaj: 5 kg

Baxare: 2 bucati

Termen valabilitate: 10 luni
Temperatura depozitare: 15-25 °C
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mission

FOI TORTILLA

Since 1991 LNEN
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mission

TORTILLA DIN FAINA DE
GRAU 30 cm

DURUM Gramaj: 1710 g

TORTILLAS

Baxare: 6 bucati
Termen valabilitate: 4 luni
Temperatura depozitare: 10-18°C

TORTILLA DIN FAINA DE
GRAU 25cm

DURUM

TORTILLAS

Gramaj: 1134 g
Baxare: 8 bucati
Termen valabilitate: 4 luni

VTILdO1 104

Temperatura depozitare: 10-18°C



ULEIURI
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DISTRIBUTION GROUP

ULEI FLOAREA SOARELUI
HIGH OLEIC

Gramaj: 5L

Baxare: 2 bucati

Termen valabilitate: 18 luni
Temperatura depozitare: 15-20 °C

ULEI FLOAREA SOARELUI

Gramaj: 5L

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 12 luni
Temperatura depozitare: 15-20 °C

ULEI DE RAPITA, RAFINAT

Gramaj: 10 L

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 12 luni
Temperatura depozitare: Ambiental
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ULEI DE PALMIER CATERING

Gramaj: 18 L
ULE| PROFESIONAL PENTRU PRAJT B axare: 1 b ucat 5

100% ULEI DE PALMIER

Termen valabilitate: 24 luni
Temperatura depozitare: 15-20 °C

ULEI VEGETAL
(OLEINA DE PALMIER)

Gramaj: 18 L

Baxare: 1 bucata

Termen valabilitate: 24 luni
Temperatura depozitare: 15-20 °C

ULEI AMESTEC
60% ulei de floarea soarelui,
40% ulei de masline extra virgin

Gramaj:51L

Baxare: 1 bucata

“oive o™ Termen valabilitate: 18 luni
HUILE DOLIVE Temperatura depozitare: Ambiental

VIERGE EXTRA
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k.

PENTRU DETALII
CONTACTATI
REPREZENTANTII
DE VANZARI

)

marathon.com.ro ‘
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