LIFESTYLE PALACE







A Modern Royal Experience
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TRADITIONAL
STARTERS

Cold appetizers

Mix de salate
e Zacuscd de casd cu ciuperci de padure
Salatd de vinete coapte pe jar
Salatd de ciuperci
Salatd de icre de crap cu ceapd rosie
Salatd boeuf cu curcan
Platou traditional cu
e Carnuri traditionale - gusd afumatd, tobd
de casa, lebar, jumari, carnat crud uscat,
ceafd crud uscatad, sorici copt, sunculitd
afumatd cu boia si usturoi
e Brdnzeturi romdnesti - Telemea de
lbdnesti, Branzd de caprd maturata,
Cascaval natur, Cascaval afumat, Branza
de burduf
e Pate de casd cu castraveti murati, oud
umplute cu crema de branza si ceapa

verde
24 euro + TVA/pers (330 grams)




MAIN

1. MENIU TRADITIONAL

e Puila ceaun cu usturoi si patrunjel

e Saldu la cuptorin sos de vin

e Sarmalute traditionale in foi de varza

o Cartofi zdrobiti cu unt, patrunjel si usturoi

e Mamadliguta traditionald

e Salatd de muraturi asortate

e Salata de varza acrad frecatd cu zahdr si chimen
e Pdine pe vatra

29 euro + TVA/pers ( 480 grame)
2. MENIU CLASIC

o Carnuri de purcel afumate la garnitd
e Pastrav la plitd cu cimbru

e Ruladad de curcan cu sos de merisoare
e Mdmaliguta traditionala

e Piure de cartofi cu ceapd verde

e Salatd de murdturi asortate

e Pdine pe vatrd

35 euro + TVA/pers (480 grame)




3. MENIU REGAL

Ciolan de miel la cuptor
Saramura de biban cu sos harissa
Muschi de vita Wellington cu
ciuperci de padure

Piure de cartofi cu trufe

Legume la plitd cu usturoi si
rozmarin

Verdeturi cu nuci si pere
caramelizate (aceto)

Salata de sfecla cu hrean si miere
Padine pe vatra

53 euro + TVA/pers (480 grame)




FINGER FOOD MENU




Essentials
33€+TVA/3708

Frigarui Antipasto (Emmental, salam cu piper,
masline verzi siciliene, rosii cherry)

Polenta bites cu burta de purcel crocanta si
castraveti murati

Quiche Lorraine cu bacon si cascaval afumat
Crostini gratinate cu branzeturi si sos din fructe
de pddure

Taleggio cu pere caramelizate si coppa

Bulete din brénzeturi cu merisoare, fistic si nuci
Tarte cu hummus de sfecla coaptd si seminte de
dovleac

Crostini cu roast beef si crema de hribi

Cartofi raclette cu branza de capra, pancetta
afumata si chives




Signature
36€+TVA/390¢

Sambusek cu spanac si brénza de capra
Creveti tempura cu aioli mayo

Curmale umplute cu mousse de branza
chevre, merisoadre si nuci

Frigarui souvlaki cu sos de iaurt si menta
Jeleu de sfecld cu somon fume si crema de
branza

Chiftelute de purcel cu ghimbir si sos
chimichurri

Halloumi sticks cu sos salsa

Vol-au-vent cu ciuperci salbatice si tarhon
Crostini cu roast beef, rucola, crema de

branza si dulceatd de smochine




Premium
30€+TVA/380¢

Cannoli umplut cu mousse de foie gras si caramel
sarat

Ciupercute umplute cu taleggio copt si usturoi
afumat

Andive cu vitello tonnato si sos de capere

Tartar de somon cu mousse de avocado si crema
de brénza (in coqjd de ecler)

Creveti tempura cu sriracha mayo

Mini tarte cu tapenadda de masline verzi si busuioc
Crostini cu roast beef, mix de verdeturi si dressing

béarnaise

Mozzarella sticks cu sos pomodori
Para caramelizatd cu rucola, gorgonzola si

prosciutto crudo




Deluxe
47€+TVA/400¢

Crostini cu mousse de avocado si creveti
caramelizati

Mini quiche cu brdnza de capra, baby spanac si
somon fume

Tapas cu harissa si macrou marinat

Andive cu salata de caracatitd, quinoa si
dressing de citrice cu ghimbir

Arancini cu obrajori de vitd si aioli mayo

Tuna bites cu tartar de castraveti si esalota
Pork belly bites cu piure de mere si concassé de
legume marinate

Crostini cu mousse de wasabi si graviax de
somon

Ruladad din branzeturi cu struguri negri, fistic si
merisoare

Creveti tempura cu sriracha mayo




Royal
51€+TVA/400¢

Creme brulee au foie gras cu dulceata de
smochine

Rondele de caracatitd cu piure de mango
Bruschette cu ceviche de sea bream

Tapas cu harissa si macrou marinat

Toast cu duck rillette si chutney de portocala
Mini Beef Wellington cu porcini si scalie de
castravete

Cornet negru cu caviar si mousse de brdnza
chevre

Gravlax de somon cu mousse de hrean si icre
de manciuria

Golden halloumi bruschette cu chutney de

pere picante
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Adress: Bucuresti, Strada Sfintilor, nr. 7

Email: contact@palatulnoblesse.ro
Website: www.palatulnoblesse.ro




