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“A fost odata ca niciodata ”, o resedinta boiereasca, prima cladire in stil eclectic din centrul Bucurestiului,
construita in 1881 de catre faimosul architect Alexandru Savulescu.

Palatul Noblesse, cladire monument istoric, este o adevarata bijuterie arhitecturala care pastreaza vie eleganta

nobila si farmecul secolului trecut, centru de arta si design unic in Europa de Sud-Est, o locatie inedita pentru

evenimente memorabile.
Interioarele sale impunatoare si fascinante, amenajate in diverse stiluri si decorate intr-o armonie perfecta ofera
invitatilor o experienta cu adevarat unica.

Palatul dispune totodata de o gradina boema generoasa, o oaza de verdeata si intimitate.




Petrecerea de final de an poate fi un simplu checklist in calendar — sau poate deveni un

moment memorabil, care vorbeste despre cultura organizationald si respectul pentru
echipd. La Palatul Noblesse, decorul istoric, atmosfera caldd si serviciile impecabile creeazd
exact acel tip de eveniment care lasd impresie. Nu pentru cd e opulent, ci pentru cd e
autentic si atent construit.



O Stmfonio de Slegants 3¢ CArtd




PARTER PALAT

Luni -Miercuri : 2000 euro + tva
Joi -Vineri : 2500 euro + TVA
Sambata-Duminica: 3000 euro + TVA

BIBLIOTEKA HUB

Luni -Miercuri : 800 euro + tva
Joi-Vineri : 1000 euro + TVA
Sambata-Duminica: 1500 euro + TVA

*tarife valabile pentru maximum 6 ore




Our Royal Gift §

Cadoul nostru Regal 1in Valoare de peste 7000€

pentru Petrecerea Ta de Companie.

Iti oferim:
Decor de sarbatori spectaculos, in stilul unic al Palatului
Photo corner festiv pentru momente instagramabile
Exclusivitatea spatiului pentru intimitate totald
Logistica luxury
Event manager dedicat
2 ore bonus de locatie pentru sedinte foto sau pre-event
Staff administrativ & curdtenie incluse
Acces la mobilier, piese de arta si decoratiuni istorice de patrimoniu
Dotadri tehnice premium: 2 televizoare, Tabla Smart 165cm, video proiector

8 locuri VIP de parcare in fata Palatului

Tur ghidat pentru oaspeti in ziua evenimentului




Open Bar Light

SOFT DRINKS

Apa minerala plata si carbogazoasa
Bauturi racoritoare din gama Pepsi
Sucuri naturale: portocale, mere, piersici

Coffee & Tea

Espresso

Capuccino

Cafe latte

Americano

Flat white

Ceai de diverse sortimente

Lemonade bar

limonada clasica

limonada cu menta

limonada cu fructe de padure
limonada soc

Wine
Sarica Niculitel -Aniversarium
& Caii de la Letea (alb, Rosu & rose)

24 euro + tva / pers 4 ore
34 euro + tva / pers 6 ore
43 euro + tva / pers 8 ore




Open Bar Premium

SOFT DRINKS

APA MINERALA PLATA SI CARBOGAZOASA
BAUTURI RACORITOARE DIN GAMA PEPSI
SUCURI NATURALE: PORTOCALE, MERE,
PIERSICI

COFFEE & TEA

ESPRESSO

CAPUCCINO

CAFE LATTE

AMERICANO

FLAT WHITE

CEAI DE DIVERSE SORTIMENTE

LEMONADE BAR

LIMONADA CLASICA

LIMONADA CU MENTA

LIMONADA CU FRUCTE DE PADURE
LIMONADA SOC

WINE
SARICA NICULITEL -ANIVERSARIUM
& CAIl DE LA LETEA (ALB, ROSU & ROSE)

32 EURO + TVA / PERS 4 ORE
44 EURO + TVA / PERS 6 ORE
54 EURO + TVA / PERS 8 ORE

COCKTAILS & LONG

DRINKS

NEGRONI | WHISKEY COLA | CUBA LIBRE |
GIN TONIC | CAMPARI ORANGE | APEROL
SPRITZ | HUGO | VODKA JUICE |
BLUEBERRY GIN | AMARETTO SOUR |
VODKA PASSION | PINEAPPLE GIN BASIL |
SEX ON THE BEACH| TEQUILA TONIC
WHISKEY PEACH| AMARETTO COLA|
CAMPARI ORANGE | BUMBU SUNSET |
VODKA APPLE FI1ZZ | APEROL PEACH
SPARKLE | CUBA LIBRE TWIST | VODKA
SUNRISE | TROPICAL SOUR | BUMBU SPICE
| GREEN GIN

BEER

HEINEKEN 0.33L
WELCOME DRINK
VIN SPUMANT CIEL BRIOSO




OPEN BAR
ROYAL

SOFT DRINKS

APA MINERALA PLATA SI
CARBOGAZOASA

BAUTURI RACORITOARE DIN
GAMA PEPSI

SUCURI NATURALE:
PORTOCALE, MERE, PIERSICI

COFFEE & TEA
ESPRESSO

CAPUCCINO

IAFE LATTE

AMERICANO

FLAT WHITE

CEAI DE DIVERSE SORTIMENTE

LEMONADE BAR
LIMONADA CLASICA
LIMONADA CU MENTA
LIMONADA CU FRUCTE DE
PADURE

LIMONADA SOC

WINE

SARICA NICULITEL -
ANIVERSARIUM

& CAIl DE LA LETEA (ALB,
ROSU & ROSE) & MOSIA
TOHANI - VALAHORUM

COCKTAILS & LONG
DRINKS
NEGRONI | WHISKEY COLA

GIN TONIC | CAMPARI ORANGE
SPRITZ | HUGO | VODKA JUICE |

CUBA LIBRE |

APEROL

BLUEBERRY GIN | AMARETTO SOUR |
VODKA PASSION | PINEAPPLE GIN BASIL |

SEX ON THE BEACH| TEQUILA TONIC

WHISKEY PEACH| AMARETTO COLA]
CAMPARI ORANGE | BUMBU SUNSET |
VODKA APPLE FI1ZZ | APEROL PEACH

SPARKLE | CUBA LIBRE TWIST
SUNRISE | TROPICAL SOUR
GREEN GIN

BEER

HEINEKEN 0.33L

VODKA

BUMBU SPICE

BUMBU XO

DRINKS

WHISKEY JAMESON | VODKA BELUGA |
JJ WHITLEY GIN | MARTINI

CAZCABEL TEQUILA | ROM
JAGERMEISTER

SHOTS

DIVERSE SORTIMENTE

WELCOME DRINK
VIN SPUMANT CIEL BRIOSO

39 EURO + TVA / PERS 4 ORE
54 EURO + TVA / PERS 6 ORE
68 EURO + TVA / PERS 8 ORE







TRADITIONAL
STARTERS

Cold appetizers

Mix de salate
e Zacuscd de casd cu ciuperci de padure
Salatd de vinete coapte pe jar
Salatd de ciuperci
Salatd de icre de crap cu ceapd rosie
Salatd boeuf cu curcan
Platou traditional cu
e Carnuri traditionale - gusd afumatd, tobd
de casa, lebar, jumari, carnat crud uscat,
ceafd crud uscatad, sorici copt, sunculitd
afumatd cu boia si usturoi
e Brdnzeturi romdnesti - Telemea de
lbdnesti, Branzd de caprd maturata,
Cascaval natur, Cascaval afumat, Branza
de burduf
e Pate de casd cu castraveti murati, oud
umplute cu crema de branza si ceapa

verde
24 euro + TVA/pers (330 grams)




MAIN

1. MENIU TRADITIONAL

e Puila ceaun cu usturoi si patrunjel

e Saldu la cuptorin sos de vin

e Sarmalute traditionale in foi de varza

o Cartofi zdrobiti cu unt, patrunjel si usturoi

e Mamadliguta traditionald

e Salatd de muraturi asortate

e Salata de varza acrad frecatd cu zahdr si chimen
e Pdine pe vatra

29 euro + TVA/pers ( 480 grame)
2. MENIU CLASIC

o Carnuri de purcel afumate la garnitd
e Pastrav la plitd cu cimbru

e Ruladad de curcan cu sos de merisoare
e Mdmaliguta traditionala

e Piure de cartofi cu ceapd verde

e Salatd de murdturi asortate

e Pdine pe vatrd

35 euro + TVA/pers (480 grame)




3. MENIU REGAL

Ciolan de miel la cuptor
Saramura de biban cu sos harissa
Muschi de vita Wellington cu
ciuperci de padure

Piure de cartofi cu trufe

Legume la plitd cu usturoi si
rozmarin

Verdeturi cu nuci si pere
caramelizate (aceto)

Salata de sfecla cu hrean si miere
Padine pe vatra

53 euro + TVA/pers (480 grame)




FINGER FOOD MENU




Essentials
33€+TVA/3708

Frigdrui Antipasto (Emmental, salam cu piper, mdsline verzi siciliene, rosii cherry)
Polenta bites cu burtd de purcel crocanta si castraveti murati

Quiche Lorraine cu bacon si cascaval afumat

Crostini gratinate cu branzeturi si sos din fructe de pddure

Taleggio cu pere caramelizate si coppa

Bulete din brénzeturi cu merisoare, fistic si nuci

Tarte cu hummus de sfecld coapta si seminte de dovleac

Crostini cu roast beef si crema de hribi

Cartofi raclette cu brénza de capra, pancetta afumata si chives

Signature
36 €+TVA/390¢

Sambusek cu spanac si brénza de caprd

Creveti tempura cu aioli mayo

Curmale umplute cu mousse de brdnzd chevre, merisoare si nuci
Frigarui souvlaki cu sos de iaurt si mentd

Jeleu de sfecld cu somon fume si cremd de brénza

Chiftelute de purcel cu ghimbir si sos chimichurri

Halloumi sticks cu sos salsa

Vol-au-vent cu ciuperci sdlbatice si tarhon

Crostini cu roast beef, rucola, cremad de brénza si dulceatd de smochine




Premium
30€+TVA/380¢

Cannoli umplut cu mousse de foie gras si caramel sarat

Ciupercute umplute cu taleggio copt si usturoi afumat

Andive cu vitello tonnato si sos de capere

Tartar de somon cu mousse de avocado si cremd de brénza (in coaqjd de ecler)
Creveti tempura cu sriracha mayo

Mini tarte cu tapenadd de masline verzi si busuioc

Crostini cu roast beef, mix de verdeturi si dressing béarnaise

Mozzarella sticks cu sos pomodori

Pard caramelizatd cu rucola, gorgonzola si prosciutto crudo

Deluxe
47€+TVA/400¢

Crostini cu mousse de avocado si creveti caramelizati

Mini quiche cu brénza de caprd, baby spanac si somon fume

Tapas cu harissa si macrou marinat

Andive cu salatd de caracatitd, quinoa si dressing de citrice cu ghimbir
Arancini cu obrajori de vitd si aioli mayo

Tuna bites cu tartar de castraveti si esalota

Pork belly bites cu piure de mere si concassé de legume marinate
Crostini cu mousse de wasabi si graviax de somon

Rulada din branzeturi cu struguri negri, fistic si merisoare

Creveti tempura cu sriracha mayo




Royal
51€+TVA/400¢

Créme bralée au foie gras cu dulceatd de smochine
Rondele de caracatitd cu piure de mango
Bruschette cu ceviche de sea bream

Tapas cu harissa si macrou marinat

Toast cu duck rillette si chutney de portocala

Mini Beef Wellington cu porcini si scalie de
castravete

Cornet negru cu caviar si mousse de brdnza chevre
Gravlax de somon cu mousse de hrean siicre de
manciuria

Golden halloumi bruschette cu chutney de pere

picante










MUZICA

De la ritmuri elegante la beat-uri pline de
viatd, muzica creeazd energia perfectd
pentru seara ta. Totul se intdmpld intr-un
cadru care transformd petrecerea in
experientd de neuitat.

Sound & Lights
300 EURO + TVA

DJ Full Event, Solista Cover, 2 Sateliti, 2
Subwoofer, Pupitru DJ, Schela 3m, 4 Led Par,
4 Moving Head, Fum Greu, Microfon
Wireless, Transport

1650 EURO + TVA



Cigar Bar

Pentru o notd exclusivistd si sofisticatad,
va propunem conceptul de cigar barin
salonul Regent cu accente masculine in
stil Ludovic al XV-lea.

*pret la cerere




WINE
TASTING

Un somelier dedicat va ghida invitatii
printr-o incursiune captivantd in universul
vinurilor, impletind degustarea cu povesti,
istorie si fineturi oenologice.

*pret la cerere




Palatul Noblesse , cu o suprafata generoasa de
1300 mp este amenajat pe trei nivele:

Parter: sase saloane clasice si elegante

Etaj: apartament regal, doua sali de sedinte
Demisol: Bibliotka Hub

Curte 1000 mp: gradina boema si locuri
parcare

Palatul poate gazdui :

e Maxim 140 persoane la masa in parter

e 250 persoane tip cocktail in interior

e 350 persoane tip cocktail interior si
exterior
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Adresa: Bucuresti, Strada Sfintilor, nr. 7

Email: contact@palatulnoblesse.ro

Website: www.palatulnoblesse.ro
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